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MACINAREA MALTULUI

Definitie: macinarea maltulului este procesul mecanic de maruntire a bobului de malt si obtinerea
mdcinisului de malt in vederea solubilizdrii corespunzatoare a compusilor din bobul de malt si
formarii extractului.

Importanta operatiei de macinare:

v’ favorizeaza transformarile chimice si biochimice in procesul de plamadire;
v’ influenteaza compozitia mustului

v" influenteazd randamentul de extrcatie. Brasajul cuprinde operatiile:
Structura macinisului sau fractiunile de macinis: R e
- coji e Plamadirea si zaharificarea
. . e Filtrarea si spalarea borhotului
- gris mare; ; ) :
. ) e Fierberea mustului cu hamei
- gris fin;

- faina de malt.

Un macinis de calitate trebuie sa contind o cantitate mare de grisuri fine si fainuri si o
cantitate micd de grisuri mari si coji. Calitatea macinisului rezultd din modul in care acesta
influenteaza procesul tehnologic de obtinere a berii:

- influenteaza procesul de plamadire si zaharificare;

- influenteazd cantitatea si calitatea extractului din mustul de bere;
- influenteaza fermentarea si filtrabilitatea mustului de bere;

- inluenteaza culoarea si aroma berii.

Compozitia macinisului este influentatd de urmatorii factori:

- calitatea maltului;
- procedeul de brasaj
- metoda de macinare si utilajul folosit

Caracteristicile maltului:

v" Bobul de malt are o structurd omogena ca duritate si prezintd rezistentd la mécinare.
Invelisul se macina mai greu, fiind elastic, pe cand corpul fiinos se transforma usor in faina
sau in gris fin. Partea din varful bobului se transforma in gris mare. Endospermul necesita o
maruntire cdt mai avansata, deoarece determind continutul de extract si compozitia chimicd
a mustului de malt. Dintr-un malt sticlos se obtin bucdti amri de tarate si se realizeaza
extract putin. Un malt bine solubilizat permite obtinerea unui mécinis cu coji Intregi si faina
fina, determinand o viteza mare de filtrare si un randament amre in extract.
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Contine: amidon — 58%; zahar reducdtor — 4 %; zaharoza — 5 %; pentozani solubili si
insolubili, celuloza, substante azotate.
Aspectul, marimea si uniformitatea boabelor de malt - boabele de malt trebuie sa fie cat mai
mari, aspectuoase si uniforme, pentru a da un extract cat mai ridicat. Boabele neregulate,
indica o sortare slaba si o germinare neuniforma.
Culoarea:

¢ maltul blond are o culoare gélbuie-brund deschis si uniforma;

e maltul brun este brun inchis spre maro.
Culoarea endospermului:

e maltul blond are endospermul de culoare alba

e maltul brun are endospermul de culoare galbena
Puritatea — trebuie sa aiba un continut cat mai scazut de seminte sau corpuri straine
Mirosul — este placut, caracteristic, fara iz de mucegai care ar indica o depozitare
necorespunzatoare.
Gustul — este caracteristic si placut, dulceag, maltul brun are un gust ceva mai aromat.
Rezistenta la spargere in dinti — un malt bine dezagregat se sfarama usor intre dinti, astfel se
verifica daca maltul este prea umed.
Masa hectolitrica variaza intre 45 si 55 kg/hl
Masa a 100 de boabe variaza intre 31 5143 g
Continutul de umiditate — nu trebuie sd depdseascd 5 %. Maltul blond trebuie sd aiba
umiditatea 3 — 4 % iar cel brun 1,5 -2 %.

Utilajele folosite la macinare sunt morile cu valturi, cu una sau mai multe perechi de tavalugi.
Operatia de macinare a maltului se poate realiza prin doua metode:

>

Maicinarea uscatd — se efectueaza cu mori cu una, doud sau trei perechi de valturi, fara o
conditionare prealabila a maltului prin umezire. Cele mai folosite sunt morile cu trei perechi
de valturi deoarece permit obtinerea gradului de macinare dorit.

Macinarea umeda — inainte de macinare se realizeaza o inmuiere a maltului cu dpa pana la o
umiditate de 30 %. Scopurile macinarii umede sunt:

reducerea duratei de filtrare a plamezii;

mentinerea elasticitatii si a dimensiunilor cojilor in vederea obtinerii unui borhot afanat,
stratul de borhot din cazanul de filtrare va creste cu 50 % fatd de macinarea uscata.

Avantajele metodei de macinare umeda:

e reducerea spatiului necesar méacinarii
e obtinerea unor randamente mari la fierbere
e posibilitatea automatizarii instalatiilor.



